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“TORRE AL FANTE”
ROSSO TOSCANO
Indicazione Geografica
Tipica

Un vino che valorizza le
peculiarita del Sangiovese
in abbinamento con le
specifiche caratteristiche
che Merlot e Cabernet
Sauvignon assumono nel
terroir di Montepulciano

ABBINAMENTI

Bere facile, ma non troppo!
Un vino da tutto pasto per
apprezzare la terra di
Montepulciano

BEVIBILITA’
Da consumare entro 2-3
anni dalla vendemmia

UVAGGIO
Sangiovese in massima
parte con piccole
percentuali di Merlot e
Cabernet Sauvignon

AFFINAMENTO
Affinato solo in acciaio per
valorizzare i profumi ed i
sapori dei vitigni
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“TORRE AL FANTE”
ROSSO TOSCANO
(Typical Geographical
Indication)

A wine which promotes and
gives luster to a Sangiovese
wine blended with the specific
type of Merlot and Cabernet
produced at Montepulciano

WITH FOOD

Easy drinking, but not
exaggeratedly so! A wine for
the entire meal which shows
the quality of Montepulciano
as a viticultural zone

LONGEVITY
To drink within two or three
years after the vintage

BLEND

Principally Sangiovese with
small percentages of Merlot
and Cabernet Sauvignon

AGING
Solely in stainless steel tanks
to best show the aromas and
flavors or the different grape
varieties
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Via di Graccianello, 3/a
Fraz. Gracciano, 53045 Montepulciano (SI) Italy
+39 0578 708708

www.cantinafassati.it - info@cantinafassati.it



